
2024 route du Marjon
69510 Soucieu-en-Jarrest

Tél. 04 78 05 73 24

POUR RECEVOIR CHEZ VOUS
SANS SOUCI

PARTICULIERS
& ENTREPRISES

www.ducotedemarjon.fr

CARTE & MENUS
À EMPORTER

FÊTES DE FIN D’ANNÉE

D U  C Ô T É  D E

A L A I N  F A B R E



Quelques suggestions pour l’apéritif
PLATEAU DE CANAPÉS FROIDS 16 pièces............... 28 €
• Tartelettes crème de patate douce & tartare de magret fumé,
• Gravlax de saumon au citron combava,
• Foie gras et toast de pain d’épice
• Maki de légumes.

PLATEAU DE CANAPÉS CHAUDS 16 pièces............26 €
• Mu�n de grenouilles persillées
• Saint Jacques lardées
• Cuisse de caille panée
• Escargotines.

PLATEAU VERRINES 16 pièces................................................... 28 €
• Lentilles au foie gras
• Choux-fleurs, tartare écrevisses et œufs de saumon
• Tataki de thon, tomate confite 
• Tapenades et brousse.

Les entrées
Foie gras de canard à l'Armagnac
et poivre de Sichuan 80g ...................................................................... 14 €
Foie gras de canard aux morilles
et jambon cru 80g ............................................................................................16 €
Coussin de saumon fumé et tartare écrevisses.... 14 €
Coquille de St Jacques et homard lutté..........................18 €
Saumon fumé par nos soins..............................................................13 €

Plats à partager
Saumon fumé par nos soins 500g.............................................. 38 €
Terrine de foie gras de canard 500g.......................................56 €
Bréchets de poulet persillés 500g .............................................18 €

COMPOSEZ VOTRE MENU DE FÊTES
(les prix sont par convive)



Les poissons
Maki de lotte, bouillon de moules safrané ................. 22 €
½ homard à la Thermidor.................................................................... 28 €
Grenouilles fraîches persillées......................................................27 €
Filet de bar en écailles de pomme de terre ...............21 €
Risotto de la mer (gambas, lotte, St Jacques)..... 25 €

Les desserts
Pépite marron.........................................................................................................8 €
Crème amande marron, compotée de cassis,
mousse légère au marron et glaçage lacté

Nozu ...................................................................................................................................8 €
Biscuit viennois, croustillant lait noisette sarrasin,
confit yuzu bergamote et ganache chocolat au lait

Eclosion ...........................................................................................................................8 €
Biscuit sacher aux amandes, compotées de poires,
confit de kumquat et crémeux mangue

Les viandes

Accompagnements

Fricassée de chapon au vin jaune .......................................... 22 €
Filet de bœuf en croûte (mini. 4 pers - prix par pers) ..........21 €
Filet de cerf en croûte (mini. 4 pers - prix par pers) ...............21 €
Grenadin de veau aux morilles .....................................................19 €

Gratin de cardons à la moelle maison 200g.....................9 €
Gratin de pommes de terre aux marrons 200g............... 7 €
Poêlée de légumes d’hiver 200g .................................................... 7 €
(Crosnes, pois gourmand, carottes, champignons)



Menu
à 34€

Saumon fumé par nos soin,
crêpe aux milles trous,

crème de wasabi
ou

Foie gras de canard à l'Armagnac,
chutney et pain d'épice

 
Maki de lotte, bouillon de moules

safrané, palet de butternut
et risotto au parmesan

ou
Caille farcie, cromesquis chataigne,

foie gras et tru�e, poêlée de champignons

Pépite marron 
Crème amande marron,

compotée de cassis,
mousse légère au marron

et glaçage lacté

NOS MENUS DE FÊTES À EMPORTER

PENSEZ À RÉSERVER
PRIX NETS - HORS LIVRAISONS - RETRAIT DES COMMANDES AU RESTAURANT

Menu
à 47€

Foie gras de canard aux morilles
et jambon cru

 
Coquille de St Jacques

et homard lutté

Ballotine de chapon au vin jaune,
mille-feuille de pommes

de terre aux marrons

Brillat-savarin à la tru�e

Nozu 
Biscuit viennois,

croustilant lait noisette sarrasin,
confit yuzu bergamote

et ganache chocolat au lait

Le Bon Cadeau du Marjon
O�rez un moment de plaisirs gustatifs au Marjon

IDÉE CADEAU
NOUS VOUS PROPOSONS AUSSI

POUR VOS COLLABORATEURS,
AMIS, CLIENTS...

SPÉCIAL ENTREPRISES
PRIX DÉGRESSIFS - CONSULTEZ-NOUS


