DU COTE DE

MAITRE RESTAURATEUR

Amuses bouche
- Sucette de crabe -
- (Euf de caille au beaufort -

Saint jacques au caviar,
espuma de pommes de terre au safran
ou
Arlequin de foie gras de canard
et magret de canard fumé

Corolle de sandre et grenouilles au beurre vert,
risotto de céleri

Ballotine de chapon en demi-deuil gratin de cardons a la moelle
et écrasé de pommes de terre aux truffes
ou
Filet de cerf en crolte Wellington, légumes oubliés,
cromesquis de patate douce et foie gras

Assortiment de fromages affinés
ou
Fromage blanc fermier

Pépite marron : Créme amande marron, compotée de cassis,
mousse légére au marron et glacage lacté
ou
Nozu : Biscuit viennois, croustillant lait noisette sarrasin,
confit yuzu bergamote et ganache chocolat au lait

ASSOCIATION

. . . 2024 route du Marjon
FRANGAISE Une entrée, un poisson, une viande, fromage et dessert 75 € !

DES MAITRES . . . 69510 Soucieu-en-Jarrest
DESTAGRATEURS Une entrée, un poisson ou une viande, fromage et dessert 65 € Tél. 04 78 05 73 24

e www.ducotedemarjon.fr
@ Menu végétarien sur demande




