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DEJEUNER DU MERCREDI 1¢" JANVIER 2025

Amuses bouche
- Maki poireau et saumon fumé, gel a la truffe -
- Velouté glacé poire et roquette, rocher de chévre au sésame -

Montgolfiere de Homard, nage au ghoa cress,
julienne pomme et céleri
ou
Dodine de foie gras de canard aux morilles et jambon cru

Aiguillette de Saint Pierre, beurre nantais,
galet de butternut et risotto au beaufort

Filet de cerf grand veneur,
tian d'endives a la farce de gibier, raviole de champignons
ou
Supréme de chapon au vin jaune, gratin de cardons
et pressé de pommes de terre a la truffe

Assortiment de fromages affinés
ou
Fromage blanc fermier

Bldche chocolat au confit de citron crémeux noisette
ou
Blche cubique marron cassis : biscuit amande marron,
coulis cassis et mousse marron confit

Une entrée, un poisson, une viande, fromage et dessert 74 €
Une entrée, un poisson ou une viande, fromage et dessert 64 €

@ Menu végétarien sur demande
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